
AOP  M ine r voi s Florilège blanc

Cé page : Ro u s s a n n e ,  M a rs a n n e e t  M u s c a t  p e t i t s g r a i n s .

Rendement :  4 5 h l / h a

Terro ir : E x p os i t i o n s u d / s u d - e s t s ur l e p e n c ha n t d e

l a s e r re d ’O u pi a . S o l m a i g r e c o n st i t u é d e c a i l l o u x

b l a n c s g r i s b l e u s à a r rê t e s v i v e s . C a l c a i r e d u r d u

Q u a te r n a i re .

Vini f icat ion : Ré c o l te m a t i n a l e , p re s s u ra g e

p n e u m a t i q u e e t fe r m e n ta t i o n s à b a s s e s te m p é ra t u re s .

E l eva g e s u r l i e s f i n e s e t m i s e e n b o u t e i l l e a u

p r i n t e m p s .

Dégustat ion : Ro b e t r è s l i m p i d e , j a u n e à re f l e t s v e r t s .

N e z f l o ra l av e c d e s n o t e s a n i s é e s . V i n s e c à l ’a t ta q u e

v i v e . B o u c h e g ra s s e e t b i e n c o n s t r u i t e .

Accompagnement : A ss o c i at i o n av e c l e s p o i s s o n s

g r i l l é s e t l e s c o q u i l l a g e s d e M é d i t e r r a n é e .

Q uant i té d is ponible : 6 0 0 0 b o u t e i l l e s

G arde : 2 a n s

Température de se r v ice : 1 2 ° à 1 4 ° C .

Co ndit ionnement : C a r t o n d e 6 b o u t e i l l e s


