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pays d’0¢ MONT SEGONNE VIOGNIER

Cépage : Viognier.
Rendement : 60hl/ha

Terroir : Exposition sud / sud-est sur le penchant de
la serre d’Oupia. Sol maigre constitue de cailloux
blancs gris bleus a arrétes vives. Calcaire dur du
Quaternaire

Vinification ; Récolte matinale, pressurage
pneumatique et fermentations a basses températures.
Elevage sur lies fines, mise en bouteille précoce pour
pieger le maximum d’arémes.

Dégustation : Nez fin et délicat de fruits avec une
pointe d’abricot sec. La bouche est ronde, tout en

douceur.
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Température de service : 12°

Accompagnement : Apéritif et tapas.

Garde : 2 ans.

Quantité disponible : 4000 bouteilles

Conditionnement : Carton de 6 bouteilles

LES VIGNERONS DE POUZOLS MAILHAC ROUTE DE CARCASSONNE (RD5) 11120 POUZOLS-MINERVOIS

TELEPHONE : 04 68 46 13 76 FAX: 04 68 46 33 95 E-MAIL: contact@cave-pouzols.com
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