
Pays  d’Oc Mont ségonne pinot noir

Cépage  :  P i n o t  n o i r.

Rendement  :  6 5 h l / h a

Terroi r  :  E x p o s i t i o n  s u d  /  s u d - e s t  s u r  l e  p e n c h a n t  d e  
l a  s e r re  d ’Oup ia .  S o l  a rg i l o - c a l c a i re .

Vini f icat ion  :  Ré c o l t e  à  m at u r i t é  o p t i m a l e .  
Fe r m e n tat i o n  t h e r m o - ré g u l é e ,  c u va i s o n  l o n g u e .

Dégustat ion  :  Ro b e  c e r i s e ,  n e z  d e  g r i o t t e  e t  d e  c a s s i s .  
B o u c h e  f ra î c h e  à  l a  f i n a l e  t rè s  f r u i t é e .

Accompagnement  :  A s s o c i a t i o n  av e c  l e s  ta p a s ,  l a  
c u i s i n e  d ’é té  e t  l e  p o i s s o n  g r i l l é .

Quant i té  d i sponible  :  4 0 0 0  b o u t e i l l e s

Garde :  3  a n s .

Température  de serv ice  :  1 2 ° à  1 4 ° C .

Condit ionnement  :  C a r t o n  d e  6  b o u t e i l l e s


	Diapositive 8

