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Rendement : 45hl/ha

Terroir : Exposition sud / sud-est. Anciennes terrasses
de |a Cesse. Sols pauvres tres filtrants avec une
multitude de galets ronds et rougeatres.

Vinification : Sélection rigoureuse des meilleures
parcelles, vinification traditionnelle thermo-régulée
avec longue macération (4 semaines) et remontages
quotidiens.

Dégustation : Robe trés soutenue. Nez puissant de
fruits tres mars avec des notes de reglisse et d'épices
douces. Bouche ample et soyeuse avec des tanins
fondus. Tres grand equilibre et grande longueur.

Température de service : 15°a 17°C.
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Accompagnement : Servir avec une cOte de boeuf.

Garde : 5 3 8 ans.

Quantité disponible : 4000 bouteilles

Conditionnement : Carton de 6 bouteilles

LES VIGNERONS DE POUZOLS MAILHAC ROUTE DE CARCASSONNE (RD5) 11120 POUZOLS-MINERVOIS

TELEPHONE : 04 68 46 13 76 FAX: 04 68 46 33 95 E-MAIL: contact@cave-pouzols.com
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