
AOP Miner vois Instant si rare

Cépage  :  1 0 0 %  S y ra h .

Rendement  :  4 5 h l / h a

Terroi r  :  E x p o s i t i o n  s u d  /  s u d - e s t .  A n c i e n n e s  t e r ra s s e s  
d e  l a  C e s s e .  S o l s  p a u v re s  t rè s  f i l t ra n t s  av e c  u n e  
m u l t i t u d e  d e  ga l e t s  ro n d s  e t  ro u g e ât re s .

Vini f icat ion  :  S é l e c t i o n  r i g o u re u s e  d e s  m e i l l e u re s  
p a rc e l l e s ,  v i n i f i c at i o n  t ra d i t i o n n e l l e  t h e r m o - ré g u l é e  
av e c  l o n g u e  m a c é rat i o n  ( 4  s e m a i n e s )  e t  re m o n ta g e s  
q u o t i d i e n s .

Dégustat ion  :  Ro b e  t rè s  s o u t e n u e .  N e z  p u i s s a nt  d e  
f r u i t s  t rè s  m û rs  ave c  d e s  n o t e s  d e  ré g l i s s e  e t  d ’ép i ce s  
d o u c e s .  B o u c h e  a m p l e  e t  s o ye u s e  av e c  d e s  ta n i n s  
fo n d u s .  Trè s  g ra n d  é q u i l i b re  e t  g ra n d e  l o n g u e u r.

Accompagnement  :  S e r v i r  av e c  u n e  c ô t e  d e  b o e u f.

Quant i té  d i sponible  :  4 0 0 0  b o u t e i l l e s

Garde :  5  à  8  a n s .

Température  de serv ice  :  1 5 ° à  1 7 ° C .

Condit ionnement  :  C a r t o n  d e  6  b o u t e i l l e s
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