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ropr M FLORILEGE ROSE

se Cépage : Syrah 40% et Grenache 60%.

Rendement : 50hl/ha

Terroir : Exposition sud / sud-est sur le penchant de
la serre d’Oupia. Sol maigre argilo-calcaire.

aee Vinification : Récolte matinale, pressurage direct et
saignee, deéebourbage. Suivi d'une fermentation a
basses températures. Mise en bouteille au printemps.

Dégustation : Robe trés limpide d’un joli rose litchi.
Nez friand sur un registre de petits fruits (groseille,
framboise). Attagque vive avec beaucoup de fraicheur.

“lorilege
j Belle longueur.

MINERVOIS

Température de service : 10°a 12°C.

Accompaghement : Association avec les grillades

d’éte. Mariage idéal avec la saucisse de foie ou les
cOtelettes d’agneau.

Garde : 1 an
Quantité disponible : 20000 bouteilles

Conditionnement : Carton de 6 bouteilles

LES VIGNERONS DE POUZOLS MAILHAC ROUTE DE CARCASSONNE (RD5) 11120 POUZOLS-MINERVOIS

TELEPHONE : 04 68 46 13 76 FAX: 04 68 46 33 95 E-MAIL: contact@cave-pouzols.com
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