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pays d’0c MONT SEGONNE CABERNET

Cépage : Cabernet sauvignon.

=
M— Rendement : 65hl/ha

Terroir : Exposition sud / sud-est sur le penchant de
la serre d’Oupia. Sol argilo-calcaire.

Vinification : Sélection rigoureuse des meilleures
parcelles. Maturité optimale vinification traditionnelle

Dégustation : Vin a la robe profonde. Nez puissant de
raisins tres mdrs et notes de cassis bien prononceées.

S Mont Bouche pleine et riche le fruit s’exprime avec un joli
egonne relief et une bonne longueur.

Pays d’Oc
CABERNET

Température de service : 14°3 16°C.

Accompagnhement : A boire dans les trois ans sur les
viands rouges et les grillades.

Garde : 3 ans.

Quantité disponible : 3000 bouteilles

Conditionnement : Carton de 6 bouteilles

LES VIGNERONS DE POUZOLS MAILHAC ROUTE DE CARCASSONNE (RD5) 11120 POUZOLS-MINERVOIS

TELEPHONE : 04 68 46 13 76 FAX: 04 68 46 33 95 E-MAIL: contact@cave-pouzols.com
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