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Premier de Fontalieres
A.O.C Minervois

Cépages : 100% Mourvedre.
Rendement : 40 hl/ha.

Terroir : Exposition sud/sud-est sur le penchant de la serre d’Oupia. Sol
maigre constitué de cailloux blancs gris bleus a arrétes vives (calcaire dur
du Quaternaire)

Vinification : Vendanges manuelles, encuvage raisin entiers, macératio
longue, pressurage pneumatique. Elevage d’un an en fiit de chéne du
Centre.

Dégustation : Robe profonde presque noire. Nez trés complexe avec des notes de tabac blond,
cerise confite et café grillé. Bouche puissant, ronde avec des tanins soyeux.

Accompagnement : Ouvrir la bouteille une & deux heures avant de la consommer, par exemple
sur une bécasse a la ficelle ou une cote de beeuf.

Température de service : 15 a 17°c.
Garde : 5 a8 ans.
Quantité disponible : 8000 bouteilles.

Conditionnement : Carton de 6 bouteilles.

Les Vignerons de Pouzols Mailhac-Route de Carcassonne-11120 POUZOLS MINERVOIS
Tél : 04.68.46.13.76-Fax : 04.68.46.33.95 cave.pouzols@yahoo.fr www.cave-pouzols.com
Siret : 77582320600013-APE 1102B- TVA FR26775823206- SCAV Agrément 11208



